
Nos Menus 

de Fêtes 

2021



Dîner du Vendredi 24 décembre 2021
&

Déjeuner du Samedi 25 décembre 2021 

Menu de Noël

Mise en bouche
Mousse de Saumon fumé

Au Combava et herbes fraîche

  

Terrine de Foie gras de Canard, 
Caramel de betterave, framboise

  

Comme une Bouillabaisse
Ou

Tournedos de filet de canard,
Sauce Cardamome

  

Fromage 
Moissac des Cévènes

  

Bûche de Noël

49 € TTC

par adulte

le menu

hors

boissons

Supplément de 

12 € sur

la demi-pension

26 € TTC

par enfant

Le menu

hors

boissons
Jusqu’à 12 ans



Vendredi 31 décembre 2021

Menu de la Saint-Sylvestre

Mise en bouche
Raviole de Homard, sauce Cognac



Filets de Caille, au Foie gras



Noix de Saint Jacques rôties,
crémeux de choux fleur à la vanille, chips de chorizo



Trou Camarguais

Granité de Muscat de Lunel



Chateaubriand aux Morilles, 



Mousse de Roquefort aux noix



Fraicheur de Poire au caramel

129 € TTC

par adulte

Accords mets & vins

Notre échanson a sélectionné un verre de 

vin (6cl) en accord avec chaque plat

52 € TTC

par enfant
Jusqu’à 12 ans

Ambiance 
Musicale



Idées Cadeaux

Soin 
Rituel 
« Mon 
Essentiel » 
(1h30)

140€

Formule « Noël »

1 Bain reminéralisant
(15’) 

1 Enveloppement 
d’algues (20’)

75€

Formule Thalasso & Spa
1 Bain précieux (15’) 
1 Modelage          
Californien(52’) 

140€

Bonnes Fêtes de fin d’année !

Hôtel Les Bains de Camargue 
227 Route des Marines 
30240 LE GRAU DU ROI
04.66.73.60.60


